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SKLtADNI KI 360mi

<) Syrop herbata z Z2pompkiyn é

DaVinci
<. Syrop marakuja DaVinci 1 pompka
< Syrop bananowy DaVinci 1,5 pompki
< Lod
<) Woda 250 ml
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
Wypetnij szklanke | odem,
wo d g i wymieszaj.
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SKLtADNI Kl 360ml

Raspberry

Syrop malinowy Fruit 2 pompki
tea Innovations DaVinci

Zielona herbata Br a d | ey’ ksaszetka
GreenTea

Goragca woda

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Zaparz herbate, dodaj syr
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SKLtADNI Kl 360ml

Bi at a czfemppel ada 2miarki
W proszku

Syrop brzoskwiniowy DaVinci 2 pompki
Mleko 100 ml
Lod

Czagst ki brzoskwini

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

W blenderze z mi ksuj mleko, | 06d
do frappe i owoce. Przelej nap6j do wysokiej

szklanki, wudekor uj kawat k




Sa]_ted Carame]_ SKLADNI K1 360ml
orange latte Syt e S e e G

Syr op p o ma Davinci zObwgmpka

Espresso X2
Mleko 250 ml
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
Wl ej syropy do filizanki,

cieptym spienionym mlekie




SKLtADNI Kl 360ml

Polewabi at a czekol &pbmpka
DaVinci

Syrop brzoskwiniowy DaVinci 1 pompka

Espresso x2
Mleko 250 ml
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
Syrop | pol ewe \Wdd& jesprésso. s z
Dopetnij do 2/ 3 spieniony
deli katni e i dopet nij ml e




SKLtADNI Kl 360ml

Syrop waniliowy DaVinci 2 pompki

Szklanka lodu

Espresso x1

Mleko 100 ml
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
Wypetnij szklanke | odem,

zimnym mlekiem i zamieszaj. Delikatnie dodaj

espresso.
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ban Pizz SKLADNI KI 360ml
. <) Syrop miDgvina wy 2 pompki
- en e <~ Syrop lemon &lime DaVinci 1 pompka
! / < Swieza mieta kilka listkow

< Swi elimanka 3 czagst

<~ Kruszony léd

<~ Woda gazowana

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Syropy,| i mon k mi et e Muddjeneme ¢
Dopet nij l odem I wymiesza

limonki .
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trawberries

SKL ADNI KI 360ml
Waniliowe frappe w proszku 2 miarki
Polewa truskawkowa DaVinci 2 pompki
Lod
Mleko 100 ml

Bita $mietana

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

W blenderze z mi k s u | ml eko, | 6d
frappe. Przelej napdj do wysokiej szklanki, udekoruj

bitg $mietana.




Zapraszamy do kontaktu

hurt & gastronomia:
{T} 0507 177 850
{T} 0783906 111
detal:
{T} 0 505 906 133

zamOwi enia mozna skt amhia¢ pod adresem e

{E} zamowienia@ciechan.pl



